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附件 9

“食品制造与农产品物流科技支撑”重点专项

2025年度项目申报指南

（征求意见稿）

为落实“十四五”期间国家科技创新有关部署安排，国家

重点研发计划启动实施“食品制造与农产品物流科技支撑”重

点专项。根据本专项实施方案的部署，现发布 2025 年度项

目申报指南。

本专项总体目标是：支撑食品产业高质量发展、保障农

民增产增收、助力后疫情时代新业态新格局、满足人民日益

增长的美好生活需要，专项围绕解决食品制造和农产品物流

瓶颈问题，提高食品产业的自主创新能力，提升产业竞争力。

2025年度指南按照共性技术类、集成推广类两个层面，

拟启动 6 个项目方向，拟安排国拨经费概算 8677 万元。其

中，拟支持青年科学家项目 2个，拟安排国拨经费概算 600

万元。对于明确要求由企业牵头申报的项目，其他经费（包

括地方财政经费、单位出资及社会渠道资金等）与中央财政

经费的比例至少要达到 1:1。对于明确实施机制为科企联合

的，参与项目的企业需按获得中央财政经费数 1:1配套经费。

由内地与香港、内地与澳门协商确定的港澳特别行政区

单位（以下简称“港澳单位”，名单见附件 15）可以申报本专
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项。港澳单位的项目（课题）负责人和参与者应遵守《中华

人民共和国香港特别行政区基本法》《中华人民共和国澳门

特别行政区基本法》和国家重点研发计划管理的相关规定，

爱国爱港、爱国爱澳。港澳特别行政区的公务人员（包括行

使科技计划管理职能的其他人员）不得牵头或参与申报项目

（课题）。港澳单位牵头申报的项目，分别由香港创新科技

署、澳门科学技术发展基金按要求组织推荐。

如无特殊说明，项目实施周期不超过 3年。申报项目的

研究内容必须涵盖指南所列的全部研究内容和考核指标。项

目下设课题数不超过 5个，牵头单位具有 5年以上相关研究

基础；青年科学家项目不再下设课题，牵头单位具有 3年以

上相关研究基础。青年科学家项目负责人应为 1985年 1月 1

日以后出生。原则上团队其他参与人员年龄要求同上。

1.米制食品现代化绿色加工关键技术研发与核心装备创

制（集成推广类）

拟解决的关键问题：重点解决我国米制食品加工中原料

损失率高、耗水耗能、废水量大、货架期短等问题。

研究内容：研发米粉、米糕、汤圆等各类米制食品原料

粉节能减排绿色加工关键技术；突破高温蒸煮搅拌、淀粉分

支度精准调控、低磁场冻融等米制食品加工品质、食味品质

和营养品质同步调控关键技术；研发我国传统米制食品加工

专用粉，拓展开发满足不同消费需求的新型米制食品；创制

半干法制粉、节能干燥、大米粉原料和制品高效减菌等加工
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核心装备；开展全产业链上下游关键技术集成，构建米制食

品加工标准体系，实现产业化应用示范。

技术考核指标：研发新技术 12 项以上；开发米制食品

加工专用粉及新产品 15种以上；创制加工核心装备 3—4台

/套；制定相关技术规程或标准 5项以上。

产业考核指标：大米制粉加工节水 80%以上，新制粉技

术大米粉出粉率≥97%；在规模化以上企业建设示范生产线

5—6条。

经费预算：2077万元

实施机制：企业牵头

2.食用农产品物流包装高风险危害物现场快速感知及控

制关键技术研究（共性技术类）

拟解决的关键问题：重点解决食用农产品物流包装中高

风险危害物现场、原位感知手段缺乏，新型物流包装应用场

景下风险评估及消减阻控技术滞后等问题。

研究内容：研发塑料、纸基、玻璃、金属、复合材料等

典型包装基质中重金属、有机污染物、微生物等危害物现场

快速感知技术与装备；研制可溯源至国际单位制的包装材料

国家标准物质；研究基于人工智能的风险评估技术，开发农

产品物流包装高风险危害物风险评估模型；开展食用农产品

物流包装材料潜在危害物和风险因子研究；研发危害物阻控

或消除关键技术，研制配套包装材料。研发的技术、装备和
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材料在农产品生产、物流和仓储基地应用。

技术考核指标：研制直接固体进样纳米传感、单波长能

散 X射线荧光、微等离子体离子源质谱、集成式 DNA传感

等食用农产品物流包装高风险化学危害物（重金属、有机化

学污染物）和微生物的现场快速感知装备 4—6 套，化学污

染物检测时间≤15分钟，致病微生物检测时间≤6小时，残留

量检出限满足国家限量标准要求；研制相关包装材料的国家

标准物质（或标准样品）6—8 种，不确定度≤10%；开发基

于人工智能的农产品物流包装高风险危害物风险评估方法

与模型 1—2 套；研制具有阻控危害物生成或消除功能的包

装材料或技术 5—8种；制定相关标准 3—5项。

产业考核指标：研发的阻控与评价技术在 10个以上食

用农产品种养殖基地、物流和仓储基地应用。

经费预算：2000万元

实施机制：科企联合

3.小麦绿色智能加工与关键技术集成与产业化示范（共

性技术类）

拟解决的关键问题：重点解决小麦加工原粮品质不稳

定，面制品加工所需的优质专用粉缺乏等产业问题。

研究内容：构建冷链加工储运中小麦粉面筋质量、淀粉

结构、流变学等指标与面制品冷冻机械损伤、干耗、老化间

的关系，研发小麦加工中原粮和不同粉路粉的品质检测、绿
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色加工，智能制造，研发小麦加工智能化装备；结合地方传

统特色面制品专用粉标准要求，研发数字化、智能化的配麦

和配粉系统，开发电控在线监测系统，专用传感器，应用压

力、转速、温度、振动、位移、脉冲等传感控制技术，实现

在线监测；研发具有物联网集群组网功能的 LORA控制系

统，实现用 1台控制器对两个系统的控制，隔离干扰，增加

常用通讯协议与系统可扩展性，实现移动设备 APP远程操

控；研发磨粉机自动轧距调节技术，形成闭环控制，优化工

艺，适度研磨；开展小麦加工能耗精益控制技术研究，建立

基于区块链等信息技术的小麦粉质量追溯平台及关键技术

标准体系，实现产业化应用示范。

技术考核指标：研发新技术 6项以上，实现 5项以上技

术监测；研发数字化、智能化的配麦和配粉系统 1套；研发

小麦原粮和小麦粉品质在线分析系统 1套；开发智能化产品

2种；制定地方特色面制品专用粉质量控制的相关技术规程

或标准 3项以上。

产业考核指标：在规模化以上企业建设示范生产线 2—3

条。

经费预算：2000万元

实施机制：科企联合

4.特色杂粮品质提升关键技术研发与新产品创制（共性

技术类）
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拟解决的关键问题：重点解决不同品种杂粮加工特异性

大、杂粮产品稳定性差，精准营养的高品质杂粮食品少等产

业问题。

研究内容：开展特色杂粮在预处理、焙烤、发酵、酶解、

挤压膨化、超微粉碎、热处理等加工过程与贮藏品质、感官

品质、营养品质、健康功效、加工特性的关系研究；重点突

破杂粮柔性预处理、健康效应协同增效、多杂粮风味调和、

多杂粮稳态化、抗凝沉杀菌等关键技术；挖掘特色杂粮及多

杂粮精准复配健康功效、风味调控等机制，形成具有健康效

应的推荐摄入量；研究优质杂粮特色指标的阈值范围，制定

相关产品相关技术规程或标准，实现产业应用示范。

技术考核指标：研发特色杂粮加工新技术 10项以上；

创制基于精准复配协同增效的杂粮复配产品 5种以上；开发

特色杂粮主食产品 5种以上，杂粮休闲食品 10种以上，杂

粮饮品 10种以上；制定相关技术规程或标准 8项以上。

产业考核指标：在规模化以上企业建设示范生产线 5—8

条。

经费预算：2000万元

实施机制：科企联合

5.畜禽肉有害微生物智能化传感检测技术研究（青年科

学家，共性技术类）

拟解决的关键问题：重点解决畜禽肉有害微生物传统培
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养法检测时间长，操作复杂的问题。

研究内容：融合新材料、新传感等前沿技术，研发畜禽

肉腐败及致病微生物新型高效分离富集技术和信号放大技

术，构建畜禽肉有害微生物免增菌智能化传感检测技术体

系。

技术考核指标：研发畜禽肉有害微生物免增菌智能传感

检测技术 3项以上，智能传感检测装置 1套以上，有害微生

物富集倍数≥100 倍，样品处理量≥50mL,检测灵敏度达到

10^1CFU/mL。

产业考核指标：研发的畜禽肉有害微生物传感装置在

3—5家规模化畜禽肉加工屠宰企业应用。

经费预算：300万元

6.畜禽肉储运过程新鲜度调控预警技术研究（青年科学

家， 共性技术类）

拟解决的关键问题：解决畜禽肉宰后储运过程新鲜度无

法早期预警防控的问题。

研究内容：基于多组学技术，研发基于畜禽肉宰后储运

过程中微生物生长和菌群互作效应的新鲜度评价技术，构建

微生物多维动态生长模型，挖掘肉品临界腐败生物学标志

物，开发微生物群体感应干扰技术和关键腐败菌定向调控技

术。

技术考核指标：研发畜禽肉新鲜度评价技术 1—2 项，
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构建畜禽肉微生物多维动态预测模型 2—3 个，开发关键腐

败菌定向调控技术 2—3套。

产业考核指标：研发的腐败菌定向调控技术在 3—5 家

规模化畜禽肉加工屠宰企业应用。

经费预算：300万元
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