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1. Prof. Yuriy Vladimirovitch Litti
Yuriy Vladimirovitch Litti教授是俄罗斯科学院生物技术研究中心人类栖息地微生物学实验室负责人及高级研究科学家。长期从事环境微生物学与生物技术研究，研究方向涵盖土壤及有机污染物治理、生活与工业废水生物处理以及高浓度有机废弃物厌氧处理。获得专利70余项，发表论文120余篇，出版专著3部。其主持开发的厌氧氨氧化高效脱氮处理生活废水技术获2014年俄罗斯联邦科学技术领域政府奖。现任联邦生物技术研究中心科学技术委员会成员，担任Chemical Engineering Journal, Microbiology, Critical Reviews in Environmental Science and Technology等期刊审稿人。
2. Prof. Nortoji Khujamshukurov
Nortoji Khujamshukurov教授是乌兹别克斯坦塔什干化学技术学院生物技术系教授、印度综合大学教授。长期从事微生物技术、农业生物技术及生态生物制品研发工作。兼任乌兹别克斯坦共和国高等教育、科学与创新部“生物学与生物技术”科学技术委员会委员，以及农业部相关科研专家委员会、“替代能源与燃料”协会科学技术委员会委员。主持及参与国家科研项目14项、产学研合作项目26项，推动建设多个生物技术科研平台和联合实验室。其团队开发了微生物源杀虫、抗菌、抗真菌生物制剂及生态型生物肥料，并已实现推广应用曾获“乌兹别克斯坦共和国农业奉献者”徽章、青年教育贡献奖章、乌兹别克斯坦科学院生物技术领域最佳青年科学家等多项荣誉。
3. Prof. Pradeep Verma
Pradeep Verma教授是印度拉贾斯坦中央大学微生物学系教授、物过程与生物能源实验室负责人及大学研发部主任。长期从事于生物精炼、生物燃料及环境生物技术，并致力于科研平台建设与生物质资源可持续利用技术转化，在木质纤维素生物质预处理、藻类生物燃料和微生物修复等方向取得重要成果，相关微波辅助预处理技术已实现国际商业化应用。主持国家级科研项目10余项，发表论文105篇，累计影响因子473.61，出版专著27部，担任10余本国际期刊编委。曾获日本学术振兴会研究、国际木材科学院院、印度国家生物科学学院院等20余项荣誉。
4. Prof. Fahrettin Gögüs
Fahrettin Gögüs教授是土耳其加济安泰普大学副校长，食品工程系教授，拥有35年丰富的学术与行业经验。其研究聚焦于废弃物增值、采后减损技术、果蔬干燥及微波提取等领域，致力于推动食品科学与可持续加工技术的发展。发表100余篇SCI论文，参编专著10章，内容涵盖食品化学、干燥技术、脂质工程等。开发多项工业应用技术，如分子蒸馏精炼橄榄油、微波辅助果胶提取，以及与企业合作的新型酱料与植物基产品研发。其创新成果获国际认可，如利用酶法合成可可脂替代品及环保型食品包装材料开发。
5. Prof. Akhmadzhan Makhsumkhanov
Akhmadzhan Makhsumkhanov 现任乌兹别克斯坦共和国科学院微生物研究所微生物工程与生物转化实验室负责人，主要从事微生物生物技术、生物沼气、农业及植物废弃物资源化利用、微生物酶工程和生物表面活性剂等领域研究。其团队致力于将木质纤维素废弃物转化为高附加值产品，并计划开展宏基因组研究，筛选具有高活性和高稳定性的功能基因，构建工程化微生物平台。先后承担多项废弃物生物转化及微生物工业菌株研究项目。近年来，主持及参与了多项乌兹别克斯坦与白俄罗斯联合科研项目，具有丰富的国际合作与项目管理经验。
6. Prof. Andrei Nagdalian
Andrei Nagdalian教授是俄罗斯北高加索联邦大学农学院院长、高级研究员，同时担任俄罗斯“斯科尔科沃”创新中心成员及国际工程与创新中心专家，长期从事食品技术、生物技术及纳米材料科学领域的研究。发表学术论文80余篇，H指数为21，曾获俄罗斯总统青年科学家资助、“俄罗斯年度工程师”等多项荣誉。曾创办科技创新企业，并先后担任斯塔夫罗波尔工业协会执行董事、北高加索联邦大学工程与创新中心主任及校属企业负责人，积极推动农业科技创新、成果转化和人才培养。
7. Prof. Akmaljon Boboev
Akmaljon Boboev教授是乌兹别克斯坦塔什干化学技术研究所“酿造学与发酵产品技术”部门的教授兼负责人，长期从事食品科学、酿造工程及葡萄酒技术研究。其研究重点包括无醇葡萄酒生产、食品与饮料创新加工、挥发性风味物质分析及感官品质调控，并在果酒加工、蛋白质酶解和食用油成分研究等方面取得多项成果。曾获乌兹别克斯坦总统奖学金，积极参与“伊拉斯谟+”等国际合作项目，并担任农产品与食品加工、储藏及再加工领域学位授予学术委员会成员，持续推动食品与饮料技术创新及国际学术交流，重要成果包括有关水果和浆果酒技术、蛋白质的酶解以及食用油成分研究。
欢迎广大师生参加！

